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BRASSERIE BRASSERIE 
APERITIEF - SHARING TIME

BUSINESS LUNCH

sweet

SWEET

CLASSIC VOORGERECHTEN

HEALTHY SALADES

HOOFDGERECHTEN

PASTA

QUICK

         

BUBBELS
ES / Bellisco, Cava Brut     
FR / Baron Albert, Champagne BrutF
FR / Veuve Clicquot Champagne Brut                  
FR / Ruinart, Champagne Brut                 
          

BUBBLES - WINE
glas         fles

7,00 35,00
11,00 55,00

4,50 
6,70 
5,80 
7,25 

7,50 
11,15
9,65

12,10

22,50 
33,50 
29,00 
36,25 
39,50
38,50

4,50 7,50 22,50 
38,50 

GROENE THEE

Groene jasmijn – geparfumeerde groene thee met witte jasmijn 3,50

Munt thee – geparfumeerde gunpowder met munt 3,50

Green Zest Bio - geparfumeerd met citroen 3,50

ZWARTE THEE

Keizerlijke Earl Grey – geparfumeerde zwarte thee met ceylan ruhana –bergamot – jasmijn 3,50

Wonderlamp – geparfumeerde zwarte thee met sinaasappel – kers – jasmijn – roos 3,50

ROOIBES

Rooibos en vallende sterren – geparfumeerde rooibos met rooibos – jasmijn –kaneel – vanille 

en steranijs 3,50

INFUSIE

Grootmoeders mand – hibiscus – aardbeien – bosbessen – frambozen 3,50

Silhouette – munt – zeste citroen – ijzerkruid 3,50

WORLD’S FINEST TEA SELECTION

Espresso – décafiné – mokka  2,80
Capuccino 4,00
Latte Macchiato 5,00
Hazelnoot Macchiato  5,50
Karamel Macchiato  5,50
Speculaas Macchiato  5,50

HOT DRINKS

25cc 

WIT
FR | Dom. Le Noble, Cité de Carcassonne   chard.-viognier
FR | J. Drouhin, Macon Lugny, Bourgogne   chardonnay               
NZ | Saint Clair, Marlborough Rés.   sauvignon blanc     
AT | Domäne Wachau, Federspiel    grüner veltliner      
FR | Les Adelins, Pouilly-Fumé, Loire   sauvignon blanc                                
FR | La Pierrelée, Chablis, Bourgogne   chardonnay                                       
ROSÉ
FR | Terre des Anges                                                                    
FR | Domaine de la Perrière, Sancerre   pinot noir                                          
ROOD
FR | Les Hauts de Bel Air, Bordeaux   merlot-cabernet 
IT | Velenosi, Montepulciano d’Abruzzo DOC                   
PT | Monte da Ravasqueira Reserva, Alentejo                  
FR | Ch. Caronne-Ste-Gemme, Haut-Médoc                     
FR | Domaine Brotte, Ch. de Bord, Côtes du Rhône                                      
FR | Ch. La Commanderie, Lalande de Pomerol                                                              
FR | Les Fiefs de Lagranges, St-Julien                                                                   
FR | Ch. Dassault, St-Emilion Grand Cru Classé                                                  
FR | Prieuré La Marzelle, St-Emilion Grand Cru
IT / Lauris La Fiorita – Toscana
FR/ Château La Haye Cuvée Le Cédric – Saint-Estéphe                                                      

70,00
85,00

22,50
28,00
41,25
43,50
27,00
43,00
42,00
76,00
46,00
42,50
57,00

4,50
5,60
8,25
8,70

7,50
9,30

13,75
14,50

Graag houden wij rekening met uw speciale wensen – 
eventuele diëten – allergieën. 

De samenstelling van onze gerechten kan veranderen

Breughelplank 12.50

Blokjes oude kaas – graantjesmosterd 8.00

Gefruite tongreepjes – Gribiche 13.60

Mini loempia – pikante dip 11.75        

Mini garnaalkroketjes/kaaskroketjes 14.75

Salade Niçoise   22.00  

Slaatje quinoa – hoevekip  - zoete aardappel – 

    rode ui 19.00

Slaatje wilde zalm – zure room – mierikswortel – appel – 

    mosterdsla 22.00

Slaatje geitenkaas - spek – witloof – veldsla – walnoot - 

    berghoning 19.00

Slaatje – zwarte pens – aardappel – witloof – platte kaas 20.00

 

Huisgemaakte kaaskroketten 2st. 14.15  3st.19.50

Ambachtelijke garnaalkroketten -

    gefruite peterselie – citroen 2st. 16.50 3st.21.50  

Tomaat – mozzarella – basilicum 13.50/19.75

Toast – gerookte wilde Schotse zalm – gehakte peterselie – 

    ajuin 17.60/22.00  

Carpaccio Simmental-rund – olijfolie extra vierge – 

    oude parmezaan 17.75 

Scampi – diabolique 17.10/24.50

Dagverse soep 6.00

Rundstartaar – klassiek/Italiaans 

    (parmezaan – olijfolie) 23.00

Kalfsblanket –  grootmoeders wijze - 

    jonge groentjes 22.50

Slibtongen ‘Meunière’ – verse frietjes 26.50

Rundsstoverij – verse appelmoes - friet 23.50

Gebakken zalm –  kruidenkaas – jonge spinazie – 

    aardappelpuree 24.00

Kabeljauw – kreeftenjus – grijze garnalen 28.50

Zeebaars – citroensaus – wilde rijst 27.50

Wok hoevekip/scampi – groene kerrie – 

    roergebakken groenten  23.50

Huisgemaakte vol-au-vent hoevekip – grijze garnaal - 

    mousseline 26.50

Tussenribstuk – gemengde salade/warme groentjes – 

    saus naar keuze 29.50

Rundersteak – gemengde salade/warme groentjes – 

    saus naar keuze 24.50

Lasagne Bolognaise alla crema  18.50

Penne – Arrabiata 22.00

Tortelloni – geitenkaas - honing 20.50

Risotto – Parmesaan – gebakken Sint-Jakobsvrucht  24.50

Homemade pizza – mozzarella – ei – spinazie -

    ruccola 12.50/16.50

Croque Monsieur 11.50

Toast kannibaal 12.75

Burger Gosset 19.50

Crème brûlé – speculaas 7.50
Huisgemaakte chocolademoes 7.50

Dessert van de dag 8.00
Dame Blanche ‘Style Gosset’ 8.00

Tiramissou klassiek 7.50
Coupe advocaat 7.50

Ambachtelijke garnaalkroket of

Rundscarpaccio – Parmezaan – olijfolie

*****

Slibtongen ‘Meunière’ – frietjes 

Gebakken dunne lende – saus naar keuze

29.50

Voorgerecht – Hoofdgerecht

29.50
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